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Wijn moet plezier zijn, zegt Michel ter Heide, de man van
de natuurlijke wijn. De favoriet van Sharon Minden,
de vrouw van wijnblad Winelife, is een blend van

. viognier, chardom_'lay en rlf}shng..Dle ik meteen wil
e proberen, omdat ik altijd alles wil proeven waar
viognier in zit. Op het verlanglijstje van delicious.
vinoloog Ellen Dekkers staat bovenaan een

bezoek aan het restaurant van Enrico Bernardo
in Parijs (in 2004 uitgeroepen tot 's werelds beste

EKE 7"‘ B "T‘ TTK f\'T_E 1h6E sommelier). En Hans Bijvoets, de man van de
/L U U u"* I LS Italiaanse wijn, belandde in culinair mekka San
@)% Sebastian waar hij stil werd van smaaksensaties
V U e/ met Spaanse toppers. Zij geven in deze delicious.

hun 32 favoriete wijnadressen prijs. En ik? Ik ben
sinds kort de trotse eigenaar van twee flessen
Limoux 2009, die uit het eerste twittervat komen
dat vorig jaar april tijdens de Toques & Clochers-
veiling werd gekocht. Door niemand minder dan
wijnjournalist Cuno van ‘t Hoff, die via twitter in
no-time genoeg mensen bij elkaar kreeg om te bieden
op een van de vaten. Jaarlijks worden met Palmpasen
ruim tweehonderd vaten geveild ten bate van de
restauratie van oude klokkentorens van dorpen in de regio.
Tijdens deze prestigieuze en tevens grootste wijnveiling ter wereld
op het domein van Aimery Sieur d”Arques, biedt elk dorp twee van
hun allerbeste vaten aan. De wijn van elk vat is uniek, ook al omdat er
maar 300 flessen mee gevuld kunnen worden. Elke fles krijgt een eigen
nummer. Mijn wijn komi‘ uit Clocher d’Antugnac, ik heb de flessen 36
en 57 uit vat 93. Fijn dat ik daarmee een heel Klein stukje klokkentoren in
het walhalla van de witte wijnen heb helpen restaureren! Naast veel wijn
“"natuurlijk ook heel veel ‘lekkere’ recepten in deze delicious. Van Belinda’s
Griekse lentelunch, Jamies geniale gehaktballetjes tot Bills Aziatisch buffet-
menu. Uiteraard mét geweldige wijnsuggesties van Ellen. En ja, soms
moet je gebruik maken van voorkennis. Ik heb mijn plek bij la Enoteca
in Rotterdam voor de mediterrane lunch met Italiaanse topwijn al
gereserveerd. Misschien tot dan? (Ik zag trouwens dat Lou Borrani
van la Enoteca op de veiling vat nummer 93 heeft gekocht!)

Makkie Mulder, hobfdfeﬂ_actedr delicious.

PS Wil je meer weten over Toques & Clochers? Kijk dan op limoux.nt



